PUREZZA
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PUREZZA

vous dévoile les recettes de ses meilleurs

COCKTAILS
DES GRANDS CLASSIQUES
AUY CREATIONS MODERNES

A reproduire selon vos envies,
avec modération.
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t% 2 cl de sirop de grenadine
¢ 8 cl de jus de pamplemousse
? 8 cl d’eau pétillante PUREZZA
@ Glace pilée

Dans un verre, verser le sirop de grenadine.
Ajouter le jus de pamplemousse

puis I'eau pétillante PUREZZA.

Combler de glace pilée.
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6 43 5 fraises de Carpentras

62 de jus de citron vert

| s .
6 2 cuilléres a soupe de sirop de canne

A) 4 3 5 feuilles de menthe fraiche

6250 ml d’cau pétillante PUREZZA

° Glagons

Laver les feuilles de menthe

et les fraises, les équeuter.

Déposer le tout dans un shaker

et écraser a l'aide d’'un pilon.
Ajouter le jus de citron vert,

puis le sirop de canne.

Combler d’eau pétillante PUREZZA.
Fermer le shaker et mélanger
le tout bien énergiquement.
\M Verser la boisson dans un verre
et ajouter des glagons.
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0%: 2 cl de sirop de grenadine
¢ 6 cl de cola
6 6 cl d’eau pétillante PUREZZA

Verser dans un shaker le sirop

de grenadine puis le cola.

Combler avec l'eau pétillante PUREZZA.
Mélanger le tout et verser dans un tumbler.




-~ QP
oNT

4% 6 cl de rhum cubain

° 7 a 8 feuilles de menthe fraiche
° 2 cl de jus de citron vert

° 2 cuilléres a soupe de cassonnade
i 6 cl d’eau pétillante PUREZZA
@ Glace pilée

Placer les feuilles de menthe dans le verre,
ajouter le sucre et le jus de citron vert.
Piler afin d’exprimer 'essence de la menthe
mais sans la broyer.

Ajouter le rhum, remplir le verre a moitié
de glace pilée et compléter avec

\ de l'eau pétillante PUREZZA.
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f%i 6 cl de Prosecco
¢ 4 cld’ Apérol
¢ 1 rondelle d’ orange
¢ 2 cl d’eau pétillante PUREZZA
@ Glacons

Remplir votre verre de glacons aux 3/4.
Verser le Prosecco et 'Apérol.

Ajouter un trait d’eau pétillante PUREZZA.
Plonger une rondelle d’orange.




()
SHI%N
O~

° 4 cl de whisky

6 1 trait de Bitter Angostura
6 1 morceau de sucre roux
° Eau pétillante PUREZZA
@ Glacons

Au fond d'un verre Old Fashioned, écraser

le morceau de sucre imbibé d’'un trait

de Bitter Angostura.

Ajouter des glagons. Verser le whisky
et allonger d’'eau pétillante PUREZZA.

Décorer d’'un zeste d’'orange.




04 cl de Cointreau

6 1 cl de jus de citron vert

? 5 cl de jus de pamplemousse

6 4 cl d’eau pétillante PUREZZA
@ Quelques framboises

o Glagons

Dans un shaker, mélanger le Cointreau,

le jus de citron vert et le jus de pamplemousse.
Remplir avec de la glace et agiter jusqu’a ce que
le shaker soit givré. Verser le mélange dans un
verre, allonger avec l'eau pétillante Purezza et
agrémenter de quelques framboises.
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t% 3 cl de sirop de péche
° 6 cl de jus de pomme
° 2 cl de jus de citron vert
g 1/4 de péche
g 4 framboises

g Eau pétillante PUREZZA
@ Glace pilée

Dans un verre, verser
le sirop de péche, le jus de
pomme et le jus de citron vert.

Compléter avec de I'eau pétillante
PUREZZA. Ajouter les fruits
en morceaux.



t% 20 cl de jus de citron
o 200 g de sucre
? 1 litre d’eau pétillante PUREZZA
? 20 cl d’eau plate PUREZZA
@ Glacons

Porter a ébullition 20 cl d’eau plate PUREZZA
avec 200g de sucre en mélangeant jusqu’a la
dissolution du sucre. Laisser refroidir et ajouter
20 cl de jus de citron ainsi qu’un litre

d’'eau pétillante PUREZZA. Réserver 30 minutes
au réfrigérateur, puis servir avec des glacons.
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4% 1 poignée de verveine séchée
g 1/4 de péche
g 1/4 de nectarine

@ 4 ou 5 morceaux de citron vert

6 250 ml d'eau pétillante PUREZZA
A: Glagons

Faire infuser la verveine 5 minutes.

Filtrer la préparation. Mixer la péche

et la nectarine. Mélanger le tout a l'infusion.
Laisser refroidir. Filtrer et verser le cocktail
dans un verre avec guelques glagons.
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c% 6 clde Gin

¢ 4 cl de jus de citron
¢ 12 cl d’eau pétillante PUREZZA
? 2 cl de sirop de canne
@ Quelques framboises

Dans un shaker, frapper le Gin,

le jus de citron vert et le sirop de canne.
Remplir avec de la glace et agiter
jusgu’a ce que le shaker soit givreé.
Verser dans un verre et allonger avec
de l'eau pétillante PUREZZA.
Agrémenter de quelques framboises.
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ANKCEN

A: 1 mini concombre
l: 1 citron jaune

l: 1 citron vert
l: 1 dizaine de feuilles de menthe
o Eau pétillante PUREZZA

Nettoyer le concombre, la menthe et les
citrons. Couper le concombre et les citrons
en fines tranches.

Disposer le tout accompagné des feuilles
de menthe dans un verre.

Combler d’eau pétillante PUREZZA.




SOYONS ORIGINAUX,
BUVONS DE L’EAU

Oui ... mais pas n'importe laquelle !

Produite sur place, Purezza est une eau
microfiltrée de qualité supérieure

qui vous redonnera du plaisir a chaque
dégustation. Excellente en eau de table,
son caractére 'emméne bien -eau-dela
en se révélant comme un ingrédient

de premier choix dans la composition
de vos meilleurs cocktails.

Fraiche, plate ou pétillante,

Purezza I'Eauriginale saura vous apporter
une note de fraicheur a toute heure.
L’occasion idéale pour vous de buller
en toute sérénité !

Alors trinquons ! Avec ou sans modération.




Crédits photos : PUREZZA

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
A consommer avec modération.




contact@purezza.fr
PUREZZA

Parc d’Activités des Chanteraines
8, rue du commandant d’Estienne d’Orves
92390 VILLENEUVE LA GARENNE

www.purezza.fr



